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LES SOFTS ET BIÈRES

Bière Simon, fût 30l
Bière Simon, fût 50l
Viva, bouteille en verre 1l
Rosport Blue, bouteille en verre 1l
Coca Cola Regular, bouteille en verre 1l
Coca Cola Zero, bouteille en verre 1l

Coca Cola Light, bouteille en verre 1l
Sprite, bouteille en verre 1l
Fanta, bouteille en verre 1l
Jus d'orange, bouteille en verre 1l
Jus de pommes, bouteille en verre 1l
...

© Boucherie Traiteur Niessen - Les prix s‘entendent HTVA et par bouteille

SÉLECTION

LES VINS SÉLECTION NIESSEN
LES CRÉMANTS

Crémant luxembourgeois BRUT
Caves Poll Fabaire............................................................... 15,00 €

Crémant luxembourgeois biologique BRUT
Caves Sunnen-Hoffmann.................................................. 16,50 €

LES VINS BLANCS

prélude nanami
cuvée blanc
Domaine Mathis Bastian.......................................................12,95 €

Pinot Gris
Caves Sunnen-Hoffmann................................................... 15,00 €
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LES VINS BLANCS

Chardonnay Pays d’Oc
Domaines de Tholomies,
Languedoc-Roussillon..............................................................14,00 €

CÉPAGES: 	 Chardonnay, Viognier. Robe: jaune citron.
NEZ: 	 arômes de pêches au sirop et de fleurs blanches.
BOUCHE: 	 présence charnue, belle et longue finale.
A déguster avec des poissons, des crustacés et des volailles

LE VIN ROUGE
Cabernet Sauvignon Merlot
Domaine de Tholomies, Roussillon-Languedoc.................. 14,50 €

ROBE: 	 rouge grenat brillante aux jolis reflets violets.
NEZ: 	 arômes de fruits noirs, pruneaux, cacao et réglisse.
BOUCHE: 	 fraîche et généreuse qui offre rondeur et équilibre.
A déguster avec des viandes rouges grillées et du gibier.

LE VIN ROSÉ

Cuvée Elégance
Château Beaubois, Vallée du Rhône.....................................14,80 €

ROBE: 	 rose intense aux reflets fuchsia. 
NEZ: 	 gourmand sur des notes de fraises écrasées, de 
	 poires caramélisées relevé par de délicates notes acidulées. 
BOUCHE: 	 ambitieux et complexe, arômes fruités et épicés

LES VINS BIOLOGIQUES
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LES BULLES

Crémant Saint Cunibert brut
Caves Krier frères..................................................................... 15,50 €

BOUCHE:	 gouleyant, avec une mousse présente, 
	 très moderne, fruité et sans acidité trop agressive. 
	 Il est très agréable à boire et apprécié par un large 
	 public

Prosecco Extra Dry
Zardetto...................................................................................... 15,00 €

CÉPAGES: 	 100% Glera. Perlage fin et persistant.
ROBE: 	 jaune paille, pâle mais brillant.
NEZ: 	 arômes de glycines, de pomme et de litchis. 
BOUCHE: 	 frais et fruité

Henry Varnay brut
Mousseux......................................................................................9,95 €

CÉPAGES: 	 100% Ugni blanc. 
BOUCHE: 	 agréable et frais à dominante acidulée 

Jacquart Mosaique brut
Champagne............................................................................... 48,00 €

ROBE: 	 pâle aux reflets d'or blanc. 
NEZ: 	 arômes de fruits frais et de fleur d'oranger. 
BOUCHE: 	 attaque fraîche, souple, finale fruitée, persistant.

A déguster à l'apéritif, avec un poisson ou un fromage

Jacquart Mosaique brut rosé
Champagne............................................................................... 40.50 €

NEZ: 	 discret et élégant, notes de cerises et de fraises de 
	 bois. 
BOUCHE: 	 arômes de fruits rouges, frais, finale longue

A déguster à l'apéritif, avec un gratin de homard ou
des desserts comme des millefeuilles de fruits rouges.

Montaudon Cuvée BRUT
Champagne............................................................................... 34,00 €
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LES VINS BLANCS

Pinot Blanc Grand Premier Cru
Schengen Markusbierg, Caves Krier frères.........................14,50 €

NEZ: 	 fraîcheur délicate.
BOUCHE: 	 riche et équilibré soutenu par une légère acidité.

A déguster avec des hors d'oeuvres et des poissons.

Pinot Gris Grand Premier Cru
Coteaux de Schengen, Domaines Vinsmoselle....................17,50 €

NEZ: 	 fumé, épicé, miel et cuir. 
BOUCHE: 	 riche, rond et complexe. Ce vin est chaud, 
	 complexe et dont l'alcool assure son équilibre.

Riesling Kelterberg Grand Premier Cru
Linden Heinisch........................................................................... 12,50 €

NEZ:	 arômes de fruits tropicaux (passion, mangue, kiwi).
BOUCHE:	 sec, assez vineux avec une belle harmonie.

A déguster avec un pâté au Riesling, volailles, poissons ou 
avec un assortiment de jambon luxembourgeois.

Chablis Premier cru
Domaine Tremblay....................................................................21,50 €

CÉPAGE:	 100% Chardonnay.
NEZ/BOUCHE:	 charmés par tous ses arômes de miel, de fleurs 
	 blanches, d'une très grande persistance.

A déguster avec des poissons et viandes blanches en sauce.

Pouilly Fumé - Le Tronsec
Joseph Mellot, Loire................................................................ 30,50 €

CÉPAGE: 	 Sauvignon. Robe: or pale, reflets brillants.
NEZ: 	 marqué par des notes minérales et d'agrumes.
BOUCHE: 	 fin et équilibré avec une bonne persistance.

A déguster avec les coquillages et des poissons.
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LES VINS ROSÉS

Pinot Noir rosé
Caves Krier frères...................................................................... 15,80 €

C'est un vin léger et agréable à boire.
NEZ/BOUCHE: 	 parfumé aux fruits rouges. 
Le rosé se sert à 8-10 degrés, comme les vins blancs.

Cabernet d‘Anjou
Domaine Touchais, Loire......................................................... 10,50 €

Ce rosé se présente distingué à son élégance sensuelle, 
où couleur, bouquet et saveur se répondent dans une 
harmonieurse unité. Ce vin est à boire à tous les moments.

Tavel La Forcadière
Domaine Maby, Vallée du Rhône.......................................... 13,80 €

ROBE: 	 brillante aux reflets de cerise. 
NEZ: 	 élégant, floral, notes de pivoine. 
BOUCHE: 	 pleine avec fruits rouges et nuances réglisse en final.
A déguster avec des volailles et des viandes blanches.

L’Ostal Cazes Rosé
Salcheto........................................................................................9,80 €

CÉPAGE: 	 50 % Syrah, 50 % Grenache.
NEZ:	 arômes de grenadine et de fruits exotiques.
BOUCHE:	 souple, légère et fraîche, agréable sucrosité en finale.
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LES VINS ROUGES

Château Canon Montségur
Bordeaux..................................................................................... 15,00 €

CÉPAGES: 	 50% Merlot, 50% Cabernet Franc. Robe: rubis.
BOUCHE: 	 arômes de fruits rouges mûrs. C'est un vin souple,
	 rond, élégant avec des tannins fondus et équilibrés.

A déguster avec des viandes grillées et des volailles.

Côte du Rhône La Resistance
Vallée du Rhône.........................................................................12,50 €

ROBE:	 rouge profond.
NEZ:	 fin et intense de fruits rouges où domine la cerise. 
BOUCHE:	 belle amplitude, rond et souple, bien équilibré.

Côtes du Rhône villages Sablet
Château du Trignon, Vallée du Rhône....................................17,50 €

CÉPAGES: 	 Syrah, Carignan
NEZ: 	 notes réglissées et de fruits noirs bien mûrs. 
	 A l'agitation: senteurs de garrigue et d'épices fines.
BOUCHE: 	 souple et suave, puis soyeuse, ample et structurée. 
	 Arômes de fruits mûrs et d'épices, tanins harmonieux.

Gigondas
Domaine Jérôme Quiot, Vallée du Rhône............................21,50 €

ROBE:	 pourpre foncée. 
NEZ:	 arômes de fruits noirs, de cuir aved des notes 
	 légèrement épicées.
BOUCHE: 	 soyeux, tannins puissants, excellente longueur.

A déguster avec de l'agneau, du canard 
Côte de Nuits Villages
Mommessin............................................................................... 25,50 €

NEZ: 	 arômes de fruits rouges et noirs et de réglisse. 
BOUCHE: 	 vin assez souples et gras.

A déguster avec des volailles, des viandes rouges et blanches.

Château du Rocher Saint Emilion 
Grand-Cru................................................................................... 27,25 €

CÉPAGES: 	 90% Merlot, 10% Cabernet Franc.
NEZ: 	 fin, fruité, agréablement vanillé.
BOUCHE: 	 souple et rond avec des arômes fruités.

A déguster avec des viandes rouges, des grillades et du gibier.

Château Les Graves de Cantereau 
Pomerol..................................................................................... 28,50 €

CÉPAGES: 	 90% Merlot, 10% Cabernet Franc.
NEZ: 	 fin, fruité, agréablement vanillé.
BOUCHE: 	 souple et rond avec des arômes fruités.

A déguster avec des viandes rouges, des grillades et du gibier.

Valpolicella Classico Superiore Ripasso
Monte del Frà, Veneto............................................................... 21,50 €

ROBE: 	 rouge rubis intense.
NEZ: 	 arômes de cerises, de prunes, de réglisse et d'épices. 
BOUCHE: 	 très élégant, bien équilibré, tanins de velours.
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EN PLUS...

Nos digestifs
Un chariot de digestifs est propsée à la f in de votre repas. Composez vous-même votre assortiment. Le 
personnel de service fera le tour de vos convives et demandera à chacun s'il souhaite un digestif pour f inir 
le repas comme il se doit.

Parmi notre sélection:
Eaux de vie luxembourgeoises, Grappa, Whisky, Cognac, Armagnac, Amaretto,
Grand-Marnier Baileys, Calvados, Rum, ...

Une proposition tarifaire détaillée pourra être établie selon vos evies et attentes.

Le bar à cocktail
Un bar à cocktail peut être aménagé spécialement pour votre événement et sera exploité par des 
bartenders professionels. Un forfait pour une quantité/durée déf inie peut être elaboré sur mesure.

Il vous suff it de nous communiquer votre choix parmi la sélection suivante:
CAIPIRINHA, MOJITO, SEX ON THE BEACH, TEQUILA SUNRISE, CUBA LIBRE, GIN TONIC

COCKTAILS SANS ALCOOL: IPANEMA, VIRGIN SUNRISE,...

Absolut Vodka, Janero Cachaca, Havana Club Rum, Bombay Sapphire Gin, etc.

Il est également possible de créer votre cocktail personnalié; notre équipe se fera un plaisir de vous 
conseiller.

Les forfaits comprennent en général le comptoir lumineux, les verres et un barmen.
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