
V is i tez  no t re  s i te  n iessen . lu  
Pour  commander :  TEL  44  65  45

E-Ma i l  b io@niessen . lu

DU 15.-19.04.2024

                      

Menu :  Lasagne  aux  dé l i ces  de  mer  

( sauvage )  B IO

Soupe :  Po tage  du  chef  B IO

Menu :  Rou lade  de  Boeuf  –  sauce  brune ,

pâ tes  e t  ra ta tou i l l e  de  l égumes  f ra i s  B IO

Soupe :  Crème de  l égumes  au  l a i t  de  coco  B IO

Menu :  Cheese-Burger  (S teak )  –  sauce  ma ison ,  

r i z  à  l a  c rème épa i sse  e t  sa lade  de  Be t teraves  B IO

Soupe :  Ve lou té  de  caro t tes  au  g ingembre  B IO

Menu :  Cordon  b leu  de  veau  –  sauce  Crème
champ ignons ,  g ra t in  de  pommes  de  terre  e t
sa lade  ver te  B IO
Soupe :  Ve lou té  de  caro t tes  au  g ingembre  B IO
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Menu :  “Lë tzebuerger  Gr i l lwursch t ” ,  pommes

Fr i tes  e t  sa lade  de  caro t tes  B IO

Soupe :  Crème de  l égumes  au  l a i t  de  coco  B IO
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137, avenue Gaston Diderich L-1420 Luxembourg-Belair 

Nom: 
..................................................
Adresse: 
..................................................
Lieu: 
..................................................
Tel: .............................................

Livraison uniquement à
Belair et Merl

Frais de livraison 3€

Menu: 15.50€ // Soupe: 7.40€

Menus de la semaine 16 

LU-BIO-04


